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Tipo de vino / Type of wine: Rosado seco afrutado 2011/ Fruity dry rosé wine 2011

Vendimia / Vintage date: Septiembre 2011/ September 2011.

Nota de cata:

Color

Limpido, brillante, color pétalos de rosa claros tirando a salmén con algunos reflejos violeta.
(lean, glossy, with pale pink petal colors, almost salmon-colored with violet reflected lights

Nariz / Nose

Intensidad alta.

Una primera nariz que se expresa sobre los aromas primarios con frutas como el platano, la pera, las golosinas.
Agitando se afiaden los aromas de fruta del bosque como la grosella, la fresa, la mora, y la frambuesa con su
toque verde. “Algo fresco de citrico como el pomelo. Algo de pasteleria como el roscén de los reyes. Algo de
regaliz. ..

High intensity

Its first nose gives you a very pleasant flavor with primary fruit aromas such as banana, pear and sweets. Shaken, it
adds red fruit aromas such as currant, strawberry, blackberry and raspberry with its green touch. It has some citrus
aroma such as grapefruit and some cake aroma such as a large ring-shaped cake baked for Epiphany. It also has
some liquorice aroma. . .

Boca/Mouth

Entrada suave sostenida por una acidez bien equilibrada. Se desarrolla con una gran intensidad aromatica de
fruta, sostenida por una sensacion de un liquido denso, cremoso. El final es largo sobre notas de fruta, como la
cereza, la frambuesa, la mora, el pomelo. ..

Smooth entry with a balanced acidity. Highly elaborated with a great aromatic intensity of fruits provided by a dense
and soft liquid. It has a lingering aftertaste with fruit notes such as cherry, raspberry, blackberry, grapefruit. . .

Combination: Rice, pasta, oily fish, seafood, cheeses, poultry and white meats. L

Produccion / Production: 4.000 Botellas / Bottles. %
Vinifera / Variety: Tempranillo 50%, Garnacha 50% E

Origen / Origin: Vino de la tierra de Castellon / Wine of Castellon

Vol. ALC. % BY VOL.: 13,5
Temperatura de servicio / Service Temperature: 5° - 8° ¢

Maridaje: Arroces, pasta, pescados grasos, mariscos, quesos, aves y carnes blancas. E . E
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